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EETCAFE

Olijven. 4
Brood met gezouten boter. 5
Oesters klassiek p/st. 4
Oeufs met sambal mayo, sjalot, peterselie. 4
Frikandelletjes speciaal. 7,5
Arancini met basilicummayo. 8,5
Proscuitto met koffie-citrus mayo, bloemkoolsalsa. 10,5
Brioche met Reypenaer, kweepeer. 4,5
Brandade kroket met citroenmayo. 2st. 6
Tomaten tartelet met ricotta, venkel. 3,5

KEMPS & KAMSMA

OM MEE TE BEGINNEN

VOORGERECHTEN

Steaktartaar, rozemarijnmayo, augurk, 13,5

aardappel krokant.

Vitello tonato 2,0. 14
Tonijn mayo, kappertjes, raddicchio.

Crudo van coquille, tomaat, koolrabi, chili-olie, 15,5
shiso.

Witte asperges, stracciatella, aardbei, hazelnoot, 14,5

HOOFDGERECHTEN

Eendenborst, gele biet, roodloof, 26,5
steranijsjus, bitterbal van de bout.

Rumpsteak, bordelaise saus. 23,5
Scholfilet, zwarte rijst, langoustinejus, 27,5
antiboise.

Bloemkool, salsa verde, amandel, 23

beurre noisette hollandaise.

Heeft u allergieén of dieetwensen, laat het ons weten

basilicum,
Rib-eye, gepofte knoflook, jus. 65

Naan, geitenyoghurt, doperwten, tuinboon, 135 450 gr. 2 pers.

uienchutney.
Hele roodbaars, za'atar, labneh, 59,5
komkommer, salade, pita, harissa, koriander.
2 pers.

VOOR ERBI]J NAGERECHTEN

Friet, piccalillymayo. 5 Chocolade mousse, kersen, pistache ijs. 9,5

Griekse salade, olijven, feta. 7 Créme chantilly, aardbeien, 9,5
amandelschaafsel, basilicumolie.

Haricots verts, rode ui, pecan noten,

beurre de paris hollandaise. 7,5 Affogato. 55
Affogato ‘Martini’. 12
Kaas, uienchutney, cracker. 14,5
+ px of port (ruby/tawny). 19,5

www.kempsenkamsma.nl

*
*
*




L XX

EETCAFE

KEMPS & KAMSMA

BUBBELS ROSE

Cava, brut reserva, Vibracions 7/36 Valmont rosé fruité, Les domaines Paul Mas - 2024 6/27
Cava Rosado, black label Ferré 7736 Cinsault, IGP Pays d'Oc, Bleu Blanc Thau rosé- 2024 6,5/29
Crémant de Loire, Domaine Cady 9,50/ 45
Bernardus, sparkling rosé 0.0 7,5/39
Champagne, Louison Riviere 95
WIT ROOD
Grillo, Sicilie, Saverio Faro - 2025 6/26 Monastrell, Jumilla, Ribera del Segura - 2024 6/26
Pinot Grigio, Italo Cescon, dell’Amicizia -2025 6,5/28 Mencia, Bierzo, Versos de Valtuille - 2024 7,5/32
Picpoul, IGP Pays d'Oc, Bleu Blanc Thau - 2024 7/29 Grenache noir, Cétes du Rhéne, Tardieu-Laurent - 2024 8/40
Verdejo, Rueda Montesol - 2025 7,5/33 Pinot Noir, Pfalz, Gerd Stepp - 2024 8,5/41
Chardonnay, Limoux, IlIB & Aromon - 2024 8,5/43 Tempranillo, Rioja Crianza, Marques de Gaora - 2022 31,5
Pinot Bianco, Alto Adige, weissburgunder - 2025 37 Primitivo, Puglia, Biglietto - 2024 36
Garganega, Soave, Cantina Franchetto - 2025 41 Barbera d’Alba, Piemonte, Ca’ del Baio - 2024 39
Rioja Blanco, Viura, Bodega Gomez Cruzado - 2025 42 Tempranillo, Ribea del Duero El Holgazan - 2024 42
Albarifio, Rias Baixas, Bodegas Casa Monte Pio 42 Cabernet Sauvignon, Bordeaux Petit Siréne - 2020 43
Riesling, Hohen-Silzen, BattenfeldSpanier - 2024 46 Gewdrztraminer, Rien ne Bouge, Vignole du Réveur - 2024 52
Chardonnay, Beaujolais Blanc, Domaine Daniel Bouland - 2023 53 Corvina, Valpolicella Ripasso 'La Casetta' - 2020 53
Chardonnay, Petit Chablis, Domaine Dauvissat - 2023 56 Pinot noir, Bourgogne,Santenay Rouge - 2023 67
Sauvignon Blanc, Sancerre, Simon & Daniel Chotard - 2024 59 Nebbiolo, Piemonte, Barbaresco, Ca' del Baio - 2022 71
Verdejo, Bellondrade, Apolonia - 2023 67 Amarone della Valpolicella, Novaia - 2019 81
Chardonnay, Pouilly-Fuissé, Domaine de la Croix Senaillet - 2023 69 Chateauneuf-du-pape, Tardieu-Laurent - 2022 99
Saint-Aubin “Champs Tirants. Bourgogne, Domaine Bohrmann 99
DESSERT WIJNEN LIKEUR
Pedro Ximenez 6 Grand marnier 6,5
Port, ruby/tawny 6 Amaretto 6,5
Chenin, Coteaux du layon 2,5 Cointreau 6,5
Kahlua 6,5

We hebben ook nog enkele wijnen die niet op deze kaart staan, vraag hiervoor naar "Kemps Wijnboekje"

Jaartallen onder voorbehoud
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